
Menu des 
amoureux

À E
M
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Mise en bouche froide

Rillettes de saumon, mascarpone & citron

Plat principal (au four)

Suprême de volaille fermière farci 
champignons & truffe, jus de volaille corsé


écrasé de pommes de terre beurré

ou

filet de cabillaud rôti crème légère citron & 
herbes, riz pilaf

DESSERT

fondant chocolat coeur coulant

ou

Tiramisu aux fruits rouges

prêt en 15/20 minutes au FOUR

{zéro stress}

+45€ Champagne / +65€ blanc de blanc

60€/personne


